8.
HEDON
Seghesio Chardonnay

Seghesio Family Vineyardsilla avainsana on perhe. Kaikki
viinimme on valmistettu luomaan lisda hetkia, joita voi hengittaa,
nauttia ja jakaa rakkaimpien kanssa. Chardonnay-viinimme
valmistetaan huolellisesti valituista viinitarhoista Kalifornian
arvostetuimmilla viljelyalueilla, joilla jokaisella on oma ilmastonsa
ja maaperansa, jotka vaikuttavat viinin ainutlaatuiseen
luonteeseen. Tavoitteenamme on luoda Chardonnay, joka on
kirkas ja raikas, ja jossa on vivahteita sitruunatahnasta, rapeasta
paarynasta ja aavistus tammea. Lisaamme viiniin pienen osan
oman tilamme Vermentino-rypéleitd, jotta saamme aikaan
ainutlaatuisen Seghesion twistin kalifornialaiseen klassikkoon.

Vuoden 2020 satokausi oli keskimaaraista vahasateisempi, ja
Sonomassa sademaara oli vain noin 55 % normaalista. Kylmé saa
maaliskuussa ja huhtikuussa johti myodhaisiin pakkasiin, jolloin
yolampdtilat laskivat toukokuun alkuun. Kesa alkoi hitaasti, ja
kesé- ja heindkuussa péaivat olivat [ampimia. Elokuu oli erittain
kuuma, ja erityisen paahtava helleaalto nosti lampdétilat
kymmeneksi paivaksi, mika toi mukanaan epatavallisia
ukkosmyrskyja. Nama myrskyt sytyttivat alueelle tuhoisia
metsapaloja.

Kun savu hélveni, saa viileni ja tarjosi ihanteelliset olosuhteet
sadonkorjuun aloittamiseen viinitarhojen tarkastuksen jalkeen.
Kasvukauden voimakkaat lamp0opiikit lisasivat rypéaleiden makujen
intensiteettia ja kypsyytta. ViileAmmat lampdtilat kauden lopussa
varmistivat tasapainoisen happamuuden, miké& johti pehme&ampiin
tanniineihin.

Kaikki taman viinin rypaleet poimittiin kéasin yolla ja puristettiin
kokonaisina terttuina viela kylmina ruostumattomasta teréksesta
valmistettuihin sailidihin, jotta eloisat hedelmaaromit sailyisivat.
Napa-alueen osuus sekoituksesta fermentoitiin ja kypsytettiin
ruostumattomassa teraksessa kirkkaan hedelmaisyyden ja
raikkaan happamuuden sdilyttdmiseksi. Sonoma-alueen osuus
fermentoitiin ja kavi malolaktisen muuntumisen ranskalaisissa
tammitynnyreissa, minka jalkeen se siirrettiin ruostumattomiin
sailidihin kuuden kuukauden kuluttua. Viinit sekoitettiin ja
pullotettiin 14 kuukauden kypsyttamisen jalkeen.

Tuotetiedot

Maa: USA

Tuontantoalue: Sonoma-Napa Valley



Tuottaja: Seghesio Family Vineyards

Rypale/rypéaleet: 95% Chardonnay, 5% Vermentino
Vuosikerta: 2020
Sokeri: 1,5¢/1

Happo: 6,1 g/l

Alkoholi: 14,0%

Pullokoko: 750 ml

Korkki: Luonnonkorkki

Vari: Kullan keltainen

Tuoksu: Sitruksinen, paahdettua mantelia, yrtteja

Maku: Kuiva, sitruunaa, appelsiinia, py6rea, suuntayteinen

Ruokasuositukset: Kasvisruoka, Kala, Kana
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