s
HEDON
Quibia

Quibia on ainutlaatuinen sekoitus Mallorcan alkuperaisia
rypalelajikkeita. Viini kday omilla viinitarhoiltamme viljellyilla
tuoreilla hiivoilla ja kypsyy sakan paalla, mika tuottaa erittéin
elegantin, raikkaan ja lajikkeelleen ominaisen viinin.

Rypaleet jadhdytetdén 12 tunnin ajan ennen kaksinkertaista
valintaprosessia. Ensimmainen vaihe tapahtuu manuaalisella
valintaptydalla ja sen jalkeen optisesti, rypale kerrallaan, jotta
saadaan vain parhaat rypéaleet. Gird Rosin ja Premsalin rypaleet
kayvat lapi lyhyen maseroinnin ennen erittdin hellavaraista ja
huolellista puristusta. Taméan jalkeen viini siirretaan
ruostumattomasta teraksesta valmistettuihin sailidihin, joissa
kayminen aloitetaan 17°C lampdtilassa kayttden omaa
alkuperdista hiivakantaa, mika antaa viinille maksimaalisen
lajityypillisyyden. Kolmen eri kypsytysvaiheen aikana kutakin
lajiketta kéasitelladn erikseen, ja vasta kolmen kuukauden
kypsymisen jalkeen omilla sakkoillaan tehd&aén lopullinen sekoitus.

Tuotetiedot

Maa: Espanja

Tuontantoalue: llles Balears
Tuottaja: Bodegas Anima Negra
Rypale/rypaleet: Giré Ros 65%, Pensal blanc 35%
Vuosikerta: 2023

Sokeri: 0,6 g/l

Happo: 5,6 g/l

Alkoholi: 12,0%

Pullokoko: 750 ml

Korkki: Luonnonkorkki

Vari: Oljenkeltainen

Tuoksu: Sen tuoksussa on hienovarainen merellinen aromi seka
vihredn omenan ja paarynan vivahteita, mukana myos ripaus ananasta.

Maku: Maultaan viini on kuiva ja tiivis, ja siin& on mausteinen vivahde,
joka lisda luonnetta. Jalkimaku on raikas ja pitkakestoinen, tehden
tasta viinista erinomaisen valinnan niille, jotka etsivéat persoonallista ja
raikasta valkoviinia.

Ruokasuositukset: Kala, Kasvisruoka, Kana




