P
HEDON
Paololeo Susumaniello

Tutustu Susumanielloon, Puglian perinteikkdéaseen ja
harvinaiseen alkuperaislajikkeeseen. Paololeo tuo taman lahes
unohduksiin ja&neen rypaleen hienosti esiin viinissa, jossa
yhdistyvat Puglian aurinkoinen ilmasto, alueen ainutlaatuinen
terroir ja moderni viininvalmistus.

Susumaniello on taytelainen, mutta raikkaan tasapainoinen
punaviini. Tuoksussa ja maussa korostuvat tummat marjat ja
hedelmat seké hienovaraiset mausteiset vivahteet. Viinissa on
hyvin rakennetta, miellyttavaa hapokkuutta ja pehmeéa suutuntuma.

Susumaniello-rypéaleet poimitaan kasin yleenséa syyskuun toisella
puoliskolla Valle d'ltrian noin 350 metrin korkeudessa sijaitsevilta
tarhoilta. Rangat poistetaan, minka jalkeen kayminen tapahtuu
terastankeissa kontrolloidussa 27 °C:n l[ampdtilassa noin 8-10
paivan ajan. Kaymisen aikana viinia pumpataan paivittain, jotta
kuorista saadaan tasapainoisesti varia, aromeja ja rakennetta.
Heti alkoholikédymisen jalkeen viini kdy lapi malolaktisen
kadymisen, joka pydristda viinin suutuntumaa ja pehmentaa
hapokkuutta.

Taman jalkeen viini kypsyy 6 kuukautta teréastankeissa ja viela 12
kuukautta pullossa. Tynnyreité ei tassa viinissa siis kayteta, mika
auttaa sailyttdmaan Susumaniellon hedelmaisen ja raikkaan
luonteen.

Tuotetiedot

Maa: Italia
Tuontantoalue: Puglia
Tuottaja: Cantine Paololeo

Rypale/rypéaleet: Susumaniello
Vuosikerta: 2024
Sokeri: 8,0 g/l

Happo: 7,0 g/l
Alkoholi: 13,0 %
Pullokoko: 750 ml
Korkki: Luonnonkorkki

Vari: Syva, intensiivinen rubiininpunainen vari, jossa on
tummanvioletteja vivahteita.
Tuoksu: Runsas ja hedelméainen tuoksu. Siind korostuvat kypséat

kirsikat, tummat marjat, luumu ja karhunvatukka. Taustalla voi aistia
hienovaraisia mausteisia ja yrttisia vivahteita.



Maku: Tayteladinen ja mehukas, mutta samalla raikkaan hapokas.
Tummat marjat ja kypsé kirsikka jatkuvat maussa. Pehmeat tanniinit
tuovat viinille rakennetta, ja jalkimaku on miellyttavan pitka seka
hieman mausteinen.

Ruokasuositukset: Grilliruoka, Juusto, Pizza, Pataruoka
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