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Mrozowski Chardonnay

Christian Mrozowski valmistaa luomuviineja Itavallan
Weinviertelissa. Intohimoinen viinintekija ei poikkea
periaatteistaan millimetrin vertaa: "Pullotan viinin vasta kun se on
valmis, en silloin kun sité tarvitsen. Annan sille aikaa kypsya ja
kehittya”. Niinpa Chrstianin viinit saavat kypsya rauhassa
hiivasakkansa paalla aina sadonkorjuuta seuraavaan kevaaseen/
alkukesaén saakka, minka seurauksena hanen hapokkaan
raikkaissa valkoviineissaan on enemman rakennetta ja hieman
taytelaisyyttékin antamassa pydreampaa suutuntumaa. Hidas
kypsymisen antaa viineille myds ikaantymispotentiaalia.

Christian Mrozowskille lunnonmukaisuus on kaiken keskiossa, ja
alusta asti sailiosta on tullut vain luomua. Mrozowskin viinikellari
toimii taysin painovoimaisesti, eli rypéleet tuodaan kerattyna
kellariin ylemmalle tasolle, josta ne lajittelun jalkeen painovoiman
avulla paatyvat alemmille tasoille puristettavaksi ja lopulta
terassailidihin kaymaan. Mrozowski Chardonnay on ollut
kuorikontaktissa 24 tuntia ja sitten kaynyt terastankissa viileassa
lAmpdotilassa raikkaiden hedelmaisten aromien sailyttamiseksi.
Sen jalkeen osa viinistad on kypsynyt tammitynnyreissa n. 6kk ajan
ja loput terastankissa seuraavaan kevaaseen.

Téasta ryhdikk&an vivahteikkaasta viinista I6ytyy hurmaavia
omenan, aprikoosin, mantelin ja trooppisten hedelmien aromeita.
Maultaan viini on kuiva, hapokas, raikas, kypsan hedelmainen,
mineraalinen ja paahteinen . Sopii erinomaisesti kalan, vaalean
lihan ja kasvisruokien pariksi, niin kevyisiin kuin vahan
rasvaisempiin ja taytelaisempiinkin annoksiin.

Tuotetiedot

Maa: Itavalta
Tuontantoalue: Niederdsterreich
Tuottaja: Mrozowski

Rypéale/rypéleet: Chardonnay
Alkoholi: 13%

Pullokoko: 750 ml

Ruokasuositukset: Kala, Kana, Kasvisruoka
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