P
HEDON
L oAlto Garnacha

Tama viini on valmistettu Casa LoAlton tilan Garnacha-lajikkeen
rypéleista, jotka kasvavat Venta del Moron kylassa. Tarha on 8
hehtaarin palstalta, joka istutettiin vuonna 1980. Viinitarhan
viinikbynnokset juurtuvat matalaan, kalkkipitoiseen savimaahan,
joka on vahainen orgaanisen aineksen suhteen. Alueella
viinikbynnoksia leikataan kevaalla, mik& on tehokas tapa veden
saastamiseen ja kdynnosten suojaamiseen voimakkaalta
auringonpaisteelta. Rypéleet poimitaan huolellisesti kasin, ja niista
osa kokonaisina terttuina maseroidaan tankeissa yhdessa
kevyesti murskattujen rypéleiden kanssa. Kun kdayminen on saatu
paatdkseen, viini siirretaan kypsyakseen sementtisailiossa
kymmenen kuukauden ajaksi.

Garnacha tarjoaa punaisten hedelmien, granaattiomenan,
hibiskuksen, fenkolin ja karhunvatukan aromeja, joita korostavat
garrigue-mausteiden vivahteet. Sen hienojakoiset tanniinit
muovaavat sen suutuntumaa: tasapainoinen, mehukas ja
houkutteleva. Tdma on viinid sen perusmuodossaan,
kauneimmillaan: puhdasta Casa Lo Altoa!

Viini valmistetaan suurimmalla kunnioituksella, lisdamatta
ulkopuolisia aineita. Se pullotetaan ilman kirkastamista ja vain
kevyesti suodatettuna. Sakkojen muodostuminen on luonnollinen
osa sen kypsymisprosessia eika sita tulisi pitdéa vaurion merkkina.
Tata vuosikertaa on valmistettu 5 000 pulloa

Tuotetiedot

Maa: Espanja
Tuontantoalue: DOP Utiel-Requena

Rypale/rypaleet: Garnacha
Vuosikerta: 2022
Sokeri: 0,59/l

Happo: 4,67 g/l

Alkoholi: 14,0%

Pullokoko: 750 ml

Korkki: Luonnonkorkki

Véri: Tumman punainen

Tuoksu: Punaisia hedelmia, granaaattiomenaa, karhun vadelmaa

Maku: Tayteldinen, tasapainoinen, mehukas houkutteleva



Ruokasuositukset: Grilliruoka, Riista, Porsas, Juusto, Poro




