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HEDON
Jakob Jung Spéatburgunder Tradition

Ennen hienon viinin pullottamista se kypsyi puisissa tynnyreissa
muutaman kuukauden. Viinitarhoja Jakob Jungilla viljellaan
luonnollisella tavalla, esimerkiksi viinikdynnésrivien pysyvalla
vihreyttamisella on pystytty luopumaan rikkakasvien torjunta-
aineista ja kaytdssa vain puhtaasti orgaaninen lannoitus.
Vahentynyt karsiminen pienemmilla sadonkorjuumaarilla,
tehohoito ja valikoiva kéasinkerays takaavat viinitarhan rypéaleiden
poikkeuksellisen laadun.

Tuoksussa tuntee tuoretta herukkaa. Sen jélkeen tulee
voimakkaita villimarjojen tuoksuja. Tayteldinen viini, jossa on
miellyttdva makeuden ja happamuuden vuorovaikutus ja erittain
pitk&d maku. Tama upea Pinot Noir -perinne on kuiva, eika se ole
liian vahva.

Tuotetiedot

Maa: Saksa
Tuontantoalue: QbA Rheingau
Tuottaja: Jakob Jung

Rypale/rypéaleet: Spatburgunder
Sokeri: 0,1 g/l

Happo: 5,2 g/l

Alkoholi: 13,5 %

Pullokoko: 750 ml

Korkki: Kierrekapseli

Vari: Kaunis kirkas tumman punainen véri
Tuoksu: Punaista marjaa

Maku: Punaisten metsdmarjojen syvat tuoksut lumoavat nenén ja
kitalaen. Tulinen tyyli kohtaa virkistévéan, hedelméaisen happamuuden -
tayteléinen ja erittain pitk& maku.

Ruokasuositukset: Riista, Porsas, Kana, Pizza
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