8.
HEDON
Ceramic Sauvignon blanc

Bodegas Vicente Gandia on kehittdnyt uuden viinin Bodegas
Urbanasissa. Ceramic Sauvignon Blanc on ensimmainen viini,
jonka Vicente Gandia on pullottanut Bodegas Urbanasissa, ja se
on myds ensimmainen viini, joka on nahnyt paivanvalon Valencia
Wine Community -projektissa. Pepe Hidalgon huolellisesti
toteuttama valmistusprosessi sisaltaa eri vaiheissa tapahtuvan
ikdannyttamisen, jossa kaytetaan erityisesti Islannista tuotua
vulkaanista kived paahtamiseen. Tama antaa viinille ainutlaatuiset
vivahteet. Tama Ceramic Sauvignon Blanc, josta on pullotettu
hieman yli 2 000 1,5 litran magnum-pulloa, on todellinen
enologinen jalokivi.

Taman viinin Sauvignon Blanc -rypéleet tulevat Alforins-alueelta
(D.O.P. Valencia), viinitarhoista, joissa on runsaasti aktiivista
kalkkikivea. Rypéleet poimitaan tarkasti oikealla kypsyyshetkella,
jotta saadaan paras mahdollinen raaka-aine.

Puristus tehd&an hellavaraisesti, jotta hedelméstd saadaan
puhtain mehu. Taman jalkeen Ceramic Sauvignon Blanc kay
tammitynnyreissa, jotka on kevyesti paahdettu Islannista tuodulla
vulkaanisella kivella. TAma menetelma, jossa liekkia ei kayteta
suoraan tynnyrin lautoihin, antaa viinille ainutlaatuisen vivahteen.
Lopuksi viinia on kypsytetty saviruukuissa, mika tuo siihen
monipuolisia ja erilaisia vivahteita.

Tuotetiedot

Maa: Espanja
Tuontantoalue: DOP Utiel-Requena
Tuottaja: Vicente Gandia

Rypale/rypéaleet: Sauvignon blanc
Vuosikerta: 2023
Sokeri: 3 g/l

Happo: 5 g/l

Alkoholi: 13,0%
Pullokoko: 750 ml
Korkki: Luonnonkorkki
Véri: Oljenkeltainen

Tuoksu: Elegantti, jossa on kypsien trooppisten hedelmien ja
sitrushedelmien, kuten mangon ja ananaksen, aromeja, seka yrttisia
vivahteita, kuten tuoretta heindd, ja mausteita, kuten pippuria ja
seljanmarjaa.

Maku: Maku on eloisa, siin& on hyva sitruksinen hapokkuus ja hienoja



eksoottisia savuisia savyja.

Ruokasuositukset: Kala, Tapas, Kasvisruoka
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