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HEDON
Appassilento Rosso

Kokeilunhaluisuus on yksi Farinan perusarvoista. Tama viini syntyi
pitkan kehitystyon lopputuloksena ja on juuri sellainen blendi, jota
haettiin. Viinissa maistuu sen vahva persoonallisuus, se on
elegantti ja siina tulevat esiin eri rypalelajikkeiden ominaispiirteet.
Viinin nimi "Appassilento”, joka tarkoittaa "hitaasti”, kuvaa viinin
valmistusta, joka on pitk&, monimutkainen ja hidas prosessi.
Lopputuloksena on strukturoitu, tayteldainen ja samettisen pehmeéa
viini.

Rypaleet on poimittu k&sin syyskuun puolivalissa Veronan
alueelta viinipalstoilta, jotka ovat 10-300m korkeudessa. Sen
jalkeen rypéleista on poistettu kannat ja ne on puristettu, jonka
jalkeen rypaleiden kuoret ovat saaneet maseroitua mehun seassa
5-6 paivaa 10-12 asteen lampdotilassa. Sen jalkeen viiniin on
lisatty hiiva ja kdyminen on tapahtunut kahdessa vaiheessa
alhaisessa lampdtilassa terastankissa. Sen jalkeen viinin on
annettu levéatéa hiivasakan paalla, jotta viiniin saadan luonnollista
pyoreytta, taytelaisyytta ja eleganssia. Kypsyminen tapahtuu
Slavonialaisissa tammitynnyreissa kahden kuukauden ajan.

Tuotetiedot

Maa: Italia
Tuontantoalue: IGT Veneto
Tuottaja: Farina

Rypale/rypéleet: Corvina, Cabernet Sauvignon, Merlot
Vuosikerta: 2023
Sokeri: 6,7 g/l

Happo: 5,6 g/l

Alkoholi: 13%

Pullokoko: 750 ml

Korkki: Synteettinen korkki

Vari: Syva violettiin vivahtava rubiininpunainen

Tuoksu: Hedelmainen ja kukkainen, tummaa kirsikkaa ja luumua,
karhunvatukkaa, mustaherukkaa, mustapippuria

Maku: Tayteldinen, intensiivinen mutta pehmeé, keskitanniininen ja
elegantin pytrea



Ruokasuositukset: Kana, Porsas, Kasvisruoka, Aperitiivi

FARINA




