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Rypaleet valitaan kaksoisvalintamenetelmalld, ensin
manuaalisesti ja sitten optisesti lajittelupdydilla.
Painovoimajarjestelman avulla rypaleet kuljetetaan
ruostumattomasta terdksesta ja sementista valmistettuihin
sailiihin. Kayminen tapahtuu tuoreiden alkuperaishiivojen avulla,
jotka on kerétty omista viinitarhoistamme vuosien valinnan ja
kloonitunnistuksen avulla geneettiseen hiivapankkiin. Tama
vahvistaa paikallisten lajikkeidemme luonnetta ja tyypillisyytta.
Kéayminen tapahtuu 10 000 litran ruostumattomasta terdksesta
valmistetuissa sailibissa kontrolloidussa 28 °C
maksimilampotilassa. Malolaktinen kayminen tapahtuu sementti-
ja ruostumattomasta teraksesta valmistetuissa sailidissa ennen
viinin siirtdmista tammitynnyreihin.

Kypsytetty 12 kuukautta ranskalaisissa ja amerikkalaisissa 225
litran tammitynnyreissa.

Tuotetiedot

Maa: Espanja
Tuontantoalue: llles Balears
Tuottaja: Bodegas Anima Negra

Rypale/rypéleet: 65% Callet, 20% Mantonegro-Fogoneu and 15%
Syrah.

Vuosikerta: 2022

Sokeri: 0,464/l

Happo: 4,8 g/l

Alkoholi: 13,0%

Pullokoko: 750 ml

Korkki: Luonnonkorkki

Véri: Syvan rubiininpunainen

Tuoksu: Tuoksussa maukkaita mausteita, villivadelmia, tummia
kirsikoita seka ripaus orvokkia ja savuisuutta.

Maku: Maultaan viini on silkkinen ja elegantti, intensiivisilla kypsien
hedelmien mauilla. Hyvin tasapainoinen, pitké jalkimaku.

Ruokasuositukset: Porsas, Janis, Kana









